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Günter Frey
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73345 Drackenstein

Telefon: 0 73 35/ 72 81 

E-Mail: kontakt@milchviehbetriebfrey.de
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Bewusst einkaufen und regional genießen!

Denn wo erhalten Sie mehr Qualität, Frische und den 

einzigartigen Geschmack eines Stückchens Heimat,

als direkt bei Ihrem bäuerlichen Erzeuger vor Ort?

Unser Hof liegt idyllisch im Außenbereich, oberhalb

von Oberdrackenstein, umgeben von weitläufigen Wiesen 

und Äckern. Hier in dieser einzigartigen Alblandschaft 

bewirtschaften wir unseren Familien-

betrieb mit viel Herzblut und Leiden-

schaft für unseren Beruf, unsere Tiere

und unsere Erzeugnisse.

Bei uns erhalten Sie von Montag bis
Samstag frische, inhaltsstoffreiche und

unbehandelte Rohmilch – direkt von

der Kuh.

 F er si äs Kc  rh ee t uM gi  lc dh und nii er te sk nt e a kb c aH ro  Df in
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aus artgerechter Haltung

gentechnikfreie Fütterung

Lab und Kulturen genfrei

schonend gereift

aromatisch im Geschmack

direkt vom Erzeuger
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Unsere leckeren Albkäse-Sorten:

Hartkäse natur

Schnittkäse natur

Schnittkäse Chili 

Schnittkäse bunter Pfeffer

Schnittkäse Bockshornklee

Schnittkäse Mediterran
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